Herzlich Willkommen

im Akzent Hotel Gasthaus Schranne
Telefon 09861 95500

Speisekarte Adventszeit

Kiirbiscremesuppe
mit Sahnehiubchen, Croutons und gerdsteten Kiirbiskernen
94 ) Tasse (kleine Portion) € 5,90 | 74) Teller (grofle Portion) € 7,50

» “Flddle-Suppe”

hausgemachte Flidle in Rinderbouillon € 5,50

Unser Klassiker

»  Schweinebraten mit hausg‘machter Sof’
dazu 2 frinkische Kartoffelknodel € 16,90

vom Rind, Reh und der Gans

» Rumpsteak vom Roastbeef (ca. 250g)

mit hausgemachter Kriuterbutter und Pommes Frites € 26,90

«» Pikanter Sauerbraten mit Lebkuchensofie
mit 2 frinkischen Kartoffelknédeln € 18,90

s» Braten von der Rehkeule € 22,90
mit Preiselbeeren und Wacholdersofle
dazu hausgemachte Spitzle

s» Tranchen von der gebratenen Ginsebrust
mit Beifuf}jus und Kartoffelknédel € 24,90

Veganes und Vegetarisches

» Knoédelvariation auf Ratatouille € 15,90 @
Kartoffel-, Semmel- und Spinatknddel auf Ratatouille

59 Kichererbsen-Cocos-Curry € 14,90 @

mit Kirschtomaten auf Reis - Vegan




vom Schwein

»  Schweineschnitzel ,,Wiener Art“
mit Pommes Frites € 14,90

©  ,ySchwabenschnitzel
paniertes Schweineschnitzel auf Rahmsofe,
und hausgemachten Spitzle € 17,90

»  »Cordon Bleu“
(Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken und Kise)

mit Kartoffelsalat € 17,90
©  nSchwaben — Cordon Bleu*

Cordon Bleu auf Rahmsofle und hausgemachten Spitzle € 19,90

,Bauernschnitzel“

paniertes Schweineschnitzel und 1 Spiegelei drauf

dazu hausgemachter Kartoffelsalat € 16,90
5) »Schweineriickensteak® mit hausgemachter Kriuterbutter

und Pommes Frites € 15,90

Gepokelter Schweinebauch - ,,Wellfleisch

42) ,,klassischen Variante® auf Sauerkraut und Kartoffeln € 11,90
,,bayrischen Variante® Semmelknddel, Bratensofle, Sauerkraut € 15,90

,,séichsischen Variante® Kartoffelknsdel, Bratensofle ,Sauerkraut 15,50

Fisch und Gefliigel

= gebackenes Frinkisches Karpfenfilet
mit Remouladensofle und Kartoffelsalat €19,90

“Fish & Chips® gebackenes Seelachsfilet mit Remouladensofie und frittierten
Kartoffelscheiben € 16,90

“Chicken & Chips“ paniertes Hihnchenbrustfilet , Wiener Art“ mit frittierten
Kartoffelscheiben € 16,90

Zu allen Gerichten bieten wir ihnen auf Wunsch an (optional):
s41)  Portion hausgemachtes Rotkraut € 4,50

s09) Portion hausgemachtes Sauerkraut € 4,00

s15)  Kleiner Salatteller als Beilage zum Hauptgericht € 4,50




Hausgemachte Bratwiirste in der ...

,beliebtesten Variante® mit Kartoffelsalat (Kartoffelsalat mit Briihe,

Essig und Ol) € 11,90
Jklassischen Variante* mit Sauerkraut und Kartoffeln € 11,90
wbayrischen Variante® Semmelkngdel, Bratensofle, Sauerkraut € 15,90
,sichsischen Variante* Kartoffelknédel, Bratensofie, Sauerkraut € 15,50

Salat-Variationen

Marinierte Blattsalate mit unserem hausgemachten French Dressing,
hausgemachte Rohkostsalate und Kartoffelsalat, dazu servieren wir Toast

“PUR* mit-ohne Schnickschnack

(gerne Vegan auch mit Schwarzbrot anstelle von Toast) € 11,90

“Chicken® mit gebratenen Hihnchenschnitzel und Knoblauchdip € 17,90
“Fisch® mit Seelachs im Backteigmantel und Remoulade € 17,90
“Karpfen“ mit gebackenem frinkischem Karpfenfilet und Remoulade € 22,90
“Frinkisch® mit 1 Paar hausgemachten Bratwiirsten € 15,90

“Mixed—Topping“ mit Schinken - Kisestreifen -gekochten Eierscheiben € 14,20

Dessert
Zitronensorbet mit Frankensekt aufgegossen € 4,40
2 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikér und Sahne € 4,50
warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 6,90

gebackene Apfelringe, in Zimt-Zucker gewendet
dazu Vanilleeis und Sahne € 7,50
Kleine Portion Apfelringe € 5,90

»Das Leben ist ungewiss. Essen wir den Nachtisch zuerst!*




